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   Desde o começo do mês de julho a agroin-
dústria de embutidos Rigoni, de Anta Gorda, 
está oficialmente legalizada. 
   A entrega do documento que certifica ofi-
cialmente o empreendimento nas áreas 
tributária, sanitária e ambiental, foi realiza-
da por representantes da Emater/RS-As-
car, consolidando uma história de décadas 
de produção de derivados de suínos pela 
família. Por meio do registro, a agroindústria 
também está apta a adotar o Selo Sabor 
Gaúcho do Programa Estadual de Agroin-
dústria Familiar (Peaf) do Governo do Esta-
do, em seus produtos.

  “Para nós, esta é a consolidação de um 
sonho, especialmente do nôno”, comenta 
Lisângela Rigoni Bortolini, a respeito do pai, 
seu Saul Rigoni, que há mais de 70 anos 
produz linguiças e salames para o consumo 
da família. 
   Mesmo com um grande histórico de          
elaboração de embutidos, a percepção 
de que este poderia, de fato, se tornar um 
negócio, ocorreu apenas sete anos atrás, 
com o apoio da Emater/RS-Ascar. 
“Foi aí que os projetos de financiamento 
saíram do papel e a agroindústria começou 
a tomar forma”, resume.

   Para Lisângela, um dos estímulos foi o fato 
de a Emater/RS-Ascar ter auxiliado na des-
burocratização dos processos. 
“Em pouco tempo conseguimos construir o 
prédio e adquirir equipamentos como serra, 
misturador, embutideira, defumador, mesas 
e balança, entre outros”, explica. Abatidos 
em um frigorífico parceiro, os suínos cria-
dos em ciclo completo são processados no 
local, onde se transformarão em linguiças 
defumadas – o carro-chefe, salames, copas, 
torresmo, banha, lombo, carré, costela e sal-
sichão.
 A expectativa de ampliar o mercado para 
todo o Estado, já que Anta Gorda está  ha-
bilitada para esta modalidade de        comer-
cialização pela Divisão de Inspeção de

  Foto: Divulgação
Produtos de Origem Animal (Dipoa) – o an-
tigo Cispoa – da Secretaria de Agricultura, 
Pecuária e Desenvolvimento Rural (SEA-
PDR), também é uma das motivações da 
família. Políticas públicas como o Programa 
Nacional de      Alimentação Escolar (Pnae) 
também podem ser uma oportunidade para 
a venda direta, com preço justo. 
“A gente vê a legalização como uma forma 
para crescer”, avalia Saul.

  Para o gerente regional da Emater/RS-As-
car, Marcelo Brandoli, a agroindústria fa-
miliar é o projeto completo que representa 
o somatório de ações envolvendo muitas 
parcerias, com boa aplicação de recursos – 
muitos deles oriundos do Fundo Estadual de 
Apoio ao Desenvolvimento dos Pequenos 
Estabelecimentos Rurais (Feaper). “É dessa 
forma que a política pública chega aos agri-
cultores, com acompanhamento do serviço 
de extensão rural em todas as etapas”, sa-
lientou.
Assessoria de Imprensa da Emater/RS-As-
car - Regional Lajeado
Jornalista Tiago Bald

Agroindústria de embutidos Rigoni de Anta 
Gorda está oficialmente legalizada



Tabaí 26 de Julho 2019-03JORNAL INFORMATIVO TABAIENSE           Agricultura
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Triunfo/RS

Rua: Osvaldo Aranha, 2360 
Centro-Taquari-RS

A Emater/RS-Ascar e a Associação dos Engenheiros Agrônomos 
do Vale do Taquari (Aseat) programam para o próximo dia 08 de 
agosto, em Vespasiano Corrêa, o 4º Fórum de Manejo de Solos. 
Dividida em duas partes, a programação inicia às 8h30 no Galpão 
do Seu Chico, onde serão realizados painéis e palestras com te-
mas como, manejo da água em sistemas conservacionistas e física 
do solo. 
Na parte da tarde ocorre atividade de campo na propriedade da 
família Balerini com estações sobre mecanização e física do solo, 
práticas para controle de erosão e plantas melhoradoras e de co-
bertura.
Parte do Programa Estadual de Conservação do Solo e da Água 
do Governo do Estado, que visa incentivar, fomentar e coordenar 
ações para a proteção e a conservação da qualidade do solo e da 
água, o Fórum também tem o objetivo de apontar caminhos na bus-
ca por manter esses recursos vivos para uma maior produtividade.

“O que se busca é estabelecer uma rede de parceria com os mu-
nicípios, órgãos e entidades públicas e privadas que, somadas 
aos produtores, gerem ferramentas para aplicação dessas ações”, 
avalia o assistente técnico regional em Manejo de Recursos Natu-
rais da Emater/RS-Ascar, Marcos Schäfer.
Nesse sentido, procura-se tratar o solo como um organismo vivo, 
fundamental para a produção de alimentos saudáveis. “É um tra-
balho que busca despertar a consciência também por meio de 
campanhas, eventos, seminários, atividades de campo e ações de 
educação ambiental em escolas, com vistas a engajar a sociedade 
para a importância do tema”, salienta Schäfer. 

“Trata-se de uma discussão importante, já que os cuidados com o 
solo muitas vezes passam despercebidos”, completa.
Inscrições e mais informações podem ser obtidas nos escritórios da 
Emater/RS-Ascar ou pelo e-mail srieth@emater.tche.br. 
O evento conta com o apoio da Secretaria de Agricultura, Pecuária 
e Desenvolvimento Rural (SEAPDR), Universidade Federal do 
Rio Grande do Sul (Ufrgs), Universidade Federal de Santa Maria 
(UFSM) e Prefeitura de Vespasiano Corrêa. 
O patrocínio é de Diamaju Syngenta, Dália Alimentos, cooperativa 
Sicredi, Germiplan, Agrovale Tratores e Implementos, Unical e Fol-
hito Adubos Orgânicos.

Programação
8h30 – Recepção
9h30 – Abertura
10h – Manejo de água em sistemas conservacionistas. Prof. Jean 
Minella da UFSM

10h45 – Física do solo e a relação solo, água e planta. Prof. Mi-
chael Mazurana da Ufrgs

11h30 – Apresentação da área da Tarde de Campo. Engenheiro 
agrônomo Fabrício Balerini
12h15 – Almoço
14h – Tarde de campo com estações sobre mecanização e física 
do solo, práticas para controle da erosão e plantas melhoradoras 
e de cobertura. Com representantes da UFSM, Ufrgs e Emater/
RS-Ascar
16h – Encerramento
Assessoria de Imprensa da Emater/RS-Ascar - Regional Lajeado

Vespasiano Corrêa programa 4º Fórum de Manejo de Solos

TABAÍ: Município adere ao SUSAF
O município de Tabaí, através da publicação da Portaria 230/2019 no Diário Oficial, adere 
ao SUSAF (Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e 
de Pequeno Porte).
Através deste sistema, as Agroindústrias Familiares que estejam cadastradas no SIM 
(Sistema de Inspeção Municipal), no município de Tabaí, poderão aderir ao SUSAF e 
comercializar seus produtos em todo o território do estado do Rio Grande do Sul, desde 
que estejam de acordo com as normas exigidas pelo programa, o que só caberia àqueles 
registrados na Secretaria da Agricultura, Pecuária e Desenvolvimento Rural (SEAPDR) 
por meio do Serviço Estadual de Inspeção (CISPOA). Para que os municípios obtenham, 
de forma voluntária, a adesão a este Sistema, é necessária a comprovação da equiva-
lência junto à SEAPDR dos seus processos e procedimentos de inspeção e fiscalização.
Essa habilitação vai abrir novos mercados para as agroindústrias que já estão instaladas 
no município e àquelas que desejam se instalar, fazendo com que seus produtos sejam 
comercializados em diversos locais e deverão conter os selos do Sabor Gaúcho, SUSAF 
e SIM.Hoje existem três agroindústrias no município: a Borba Mel e,  trabalhando com 
embutidos de suínos,  a Agroindústria Familiar Marckann e a Casa da Granja.
Fonte: O FATO NOVO
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GRUPO MATURIDADE ATIVA DE TABAÍ

Foto divulgação:
   O grupo de ginástica Maturidade Ativa de Tabaí está aumentando 
e cada vez mais alegre. As aulas são ministradas pela Professora 
Aline V. Kolling e acontecem nas terças (na comunidade São João 
Batista, Vila Tabaí) e quintas-feiras (na comunidade São Cristóvão, 
Centro). 
  São desenvolvidas inúmeras atividades e brincadeiras que até 
fazem você voltar ao tempo de infância. As atividades sempre são 
voltadas para proporcionar o bem estar dos participantes, tendo 
uma significativa melhora da auto
estima e da saúde de todos.
Salientamos que há transporte para deslocar os (as) participantes.
    VENHA VOCÊ TAMBÉM FAZER PARTE DESTE GRUPO IN-
CRÍVEL E SUPER ANIMADO. 
Qualquer dúvida, entre em contato com Aline pelos telefones: 3614-
0122 ou 3614-0126

   Nos dias 22 e 23 de julho, nas dependências da Escola Municipal 
de Educação Básica Carlos Gomes às oito horas, reuniram-se os 
profissionais da educação das escolas municipais e alguns repre-
sentantes da Escola Estadual deste Município e Coordenadoras da 
Secretaria Municipal de Educação, para dar início a uma jornada de 
dois dias de trabalho com o objetivo de dar procedimento na elabo-
ração da (BNCC) Base Nacional Comum Curricular. 
  Contamos com a presença do Prefeito Municipal e atual                         
responsável pela pasta da Educação, Arsenio Cardoso que deu 
boas vindas ao grupo e expos sobre a importância da elaboração 
da nova Base para Educação e sobre as dificuldades encontradas 
pelo Município no fazer maiores investimentos na Educação e em 
outras áreas, devido ao aperto financeiro do momento. 
   Os professores, em grupo, expuseram seus trabalhos referente 
a BNCC mediante estudo prévio trazendo ao grande grupo o real 
sentido deste trabalho que é, traçar percurso de aprendizagem e 
desenvolvimento dos estudantes ao longo da Educação Infantil 
e Ensino Fundamental, avançando por toda a Educação Básica. 
Nestes dias de intenso trabalho, os professores munidos de apon-
tamentos realizados em encontro anteriores tendo como manual o 
documento elaborado pelo MEC, o (RCG) Referencial Curricular 
Gaúcho e contando com a assessoria da Empresa Impare Edu-
cação. 
  Na manhã do dia 23 foi concluída a minuta da BNCC. 
A mesma será enviada para a Coordenadora Tatiane Isaias da Im

Foto divulgação
pare Educação para avaliação do trabalho realizado pelo grupo de 
professores e possível aprovação do mesmo. 
Posteriormente será enviado ao Conselho Municipal de Educação 
para última análise, apontamentos para conclusão do novo docu-
mento. 
Após este trâmite legal será feito o lançamento do novo documento 
que entrará em vigor no ano de 2020 sendo de suma importân-
cia para a elaboração do Regimento Escolar e do Projeto Político   
Pedagógico das escolas. 

JOGOS ESCOLARES
                   

Prefeito prestigia jogos escolares no dia de hoje no Ginásio Vasco, 
Vila Tabaí, evento promovido pela Secretaria da Educação e sedia-
do pela EMEF Cônego Cordeiro.
Os jogos interescolares são de grande importância para promover 
a integração entre as crianças das diferentes comunidades do Mu-
nicípio.
Tal evento é tão importante quanto as disciplinas curriculares e im-
portantíssimo para o desenvolvimento da conduta disciplinar na for-
mação do indivíduo.Foto: Divulgação

PROFESSORES DE TABAÍ SE REUNEM PARA A ELABORAÇÃO DA BNCC

JORNADA PEDAGÓGICA COM 
PROFESSORES DO 4° e 5° ANO

  No dia 19 de julho aconteceu a 
Jornada Pedagógica com os pro-
fessores atuantes nas         turmas 
4° e 5° Ano da rede   municipal. 
  O grupo se reuniu para um en-
contro produtivo, na troca de ex-
periências e confecção de mate-
riais pedagógicos que venham 
a enriquecer as atividades em 
sala de aula como facilitador da 
aprendizagem.

  A Secretaria da Cidade e a Secre-
taria de Infraestrutura estão colocan-
do dez abrigos de ônibus em locais 
e localidades do município. A verba 
é do próprio orçamento e as dificul-
dades maiores na colocação são a 
autorização do DENIT (386) e DAER 
(287). Sendo em entradas municipais 
este não é o problema, o empecilho é 
a questão do orçamento do município 
que nem sempre temos verba.

Abrigos de ônibus em locais 
e localidades do 

município de Tabaí
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  Novo endereço:
Rod. Aleixo Rocha da Silva,410 

 Taquari/RS

    Anunciada como possibilidade de dar mais liberdade para o tra-
balhador, a liberação dos saques de parte da conta do Fundo de 
Garantia do Tempo de Serviço (FGTS) e das cotas do Fundo do 
Programa de Integração Social (PIS) e do Programa de Formação 
do Patrimônio do Servidor Público (Pasep) pretendem injetar até 
R$ 42 bilhões na economia até o fim de 2020. 
Desse total, R$ 28 bilhões do FGTS e R$ 2 bilhões do PIS/Pasep 
serão liberados este ano. Os R$ 12 bilhões restantes, ano que vem.

   Segundo a Secretaria de Política Econômica do Ministério da 
Economia, as medidas anunciadas nesta quarta poderão gerar 
crescimento adicional do Produto Interno Bruto (PIB, soma dos 
bens e dos serviços produzidos) de 0,35 ponto percentual até o 
fim de 2020. A medida tem o potencial de criar 2,9 milhões de em-
pregos com carteira assinada nos próximos dez anos. Isso porque, 
segundo a pasta, reduz a rotatividade no emprego e aumenta os 
investimentos em treinamento, elevando a produtividade.

  O modelo tradicional de saques permanecerá. Cada trabalhador 
terá a liberdade de escolher se quer deixar o dinheiro parado no 
FGTS ou sacá-lo uma vez por ano, a partir do mês de aniversário. 
Em relação aos cotistas do Fundo do PIS/Pasep, que atendia a tra-
balhadores com carteira assinada antes da Constituição de 1988, o 
governo pretende permitir o saque de R$ 2 bilhões, de um estoque 
total de R$ 23 bilhões.

Entenda as novas regras para o FGTS e o PIS/Pasep:
  Saque de R$ 500 por conta
Valerá para contas ativas e inativas
Saques serão liberados de setembro a dezembro. Operadora do 
fundo, a Caixa Econômica Federal divulgará um calendário de 
saque.
  Correntistas da Caixa terão o dinheiro depositado automatica-
mente. Quem não quiser sacar deverá informar ao banco.
Saque nos caixas automáticos da Caixa permitido a quem tiver 
cartão cidadão
Retiradas de menos de R$ 100 poderão ser feitos em casas lotéri-
cas, mediante apresentação de carteira de identidade e Cadastro 
de Pessoa Física (CPF)
Saque-aniversário
 Uma vez por ano a partir de 2020
Caráter opcional, de livre adesão do trabalhador
Quem quiser retirar dinheiro deverá avisar a Caixa Econômica 
Federal a partir de outubro deste ano
  Cálculo da multa de 40% em caso de demissão sem justa causa 
não muda em nenhuma hipótese
Quem migrar para saques anuais não terá direito a retirar o total da 
conta em caso de demissão sem justa causa.
Trabalhador pode voltar para modalidade anterior, sem saque anu-
al e com direito a rescisão integral em demissão sem justa causa, 
mas terá de esperar dois anos depois da primeira mudança, conta-
dos a partir da data do pedido à instituição financeira
Retiradas em 2020 ocorrerão em abril (para quem nasceu em ja-
neiro e fevereiro), maio (para quem nasceu em março e abril) e 
junho (para quem nasceu em maio e junho).
Para nascidos de julho a dezembro, o saque em 2020 ocorrerá a 
partir do mês de aniversário até o último dia útil dos dois meses 
seguintes. 

Foto: Arte / Agência Brasil / CP
Exemplo: quem nasceu em agosto poderá retirar o dinheiro de 
agosto até o fim de outubro.
A partir de 2021, todos os saques ocorrerão no mês de aniversário 
ou nos dois meses seguintes
O valor do saque anual será equivalente a um percentual do saldo 
da conta, para todas as faixas, mais um valor fixo para contas a 
partir de R$ 500,01.
   FGTS continuará rendendo 3% ao ano, mais a taxa referencial 
(TR) e distribuição de resultados, o que muda é o último compo-
nente
Em vez de receber 50% dos ganhos do FGTS, trabalhador rece-
berá 100% do resultado do fundo
Distribuição do lucro será feita em agosto
O Conselho Curador do FGTS dividirá o ganho total pelo número 
de contas dos trabalhadores
A parcela será depositada na conta de cada trabalhador no FGTS, 
com as mesmas regras de saque que nas demais situações
Garantia de empréstimo
Quem migrar para saque-aniversário poderá antecipar os recursos 
do FGTS, numa operação similar à antecipação da restituição do 
Imposto de Renda
Saque anual pode ser dado como garantia de empréstimos
As parcelas são descontadas diretamente da conta do FGTS no 
momento da transferência do recurso do saque-aniversário
Segundo o Ministério da Economia, medida amplia acesso ao 
crédito com juros baratos, semelhantes aos do crédito consignado, 
porque o valor do saque foi dado como garantia
Saque do PIS/Pasep
Vale apenas para quem trabalhou com carteira assinada entre 
1971 e 1988
Sem prazo determinado para a retirada do dinheiro.
Cotistas do PIS deverão fazer os saques nas agências da Caixa 
Econômica Federal; e os do Pasep, no Banco do Brasil
Informações poderão ser obtidas nos endereços www.caixa.gov.br/
pis e www.bb.com.br/pasep.
Saques por herdeiros facilitados. Os dependentes do cotista fale-
cido terão apenas de apresentar a certidão de dependente do In-
stituto Nacional do Seguro Social (INSS). Os sucessores deverão 
apresentar apenas apresentar uma declaração de consenso entre 
as partes e informar não haver outros herdeiros conhecidos
Correio do Povo

Entenda as novas regras de saque do FGTS e do PIS/Pasep
Mudanças serão opcionais e cada trabalhador deve analisar situação
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   Por muito tempo, a restrição do contato entre o paciente grave e seu 
mundo afetivo foi considerado um preço a ser pago por uma assistência 
hospitalar mais organizada e com menores riscos de piora no estado de 
saúde. Contudo, o projeto UTI Visitas – conduzido pelo Hospital Moinhos 
de Vento, de Porto Alegre/RS – demonstrou justamente o contrário. Em 
parceria com o Ministério da Saúde, dentro do Programa de Apoio ao    
Desenvolvimento Institucional do SUS (Proadi-SUS), o estudo identificou 
que a maior permanência dos familiares ao lado dos pacientes é, além de 
segura, uma importante ferramenta que auxilia no tratamento.
  As conclusões obtidas pelo estudo UTI Visitas – Efeitos da Visita Fa-
miliar Flexibilizada em Unidades de Terapia Intensiva Adulto foram tão 
significativos que alcançaram reconhecimento internacional.  Um dos 
periódicos científicos mais tradicionais e relevantes do mundo, o Jornal 
da Associação Americana de Medicina (JAMA) publicou os resultados do 
projeto. 
“  Agora podemos afirmar com todo o rigor científico algo que o instinto 
de proximidade e fortalecimento dos laços afetivos em momentos difí-
ceis já nos dizia. A visita familiar na UTI é segura e boa para pacientes e 
familiares”, comemora o médico intensivista Regis Goulart Rosa, líder e 
responsável técnico do UTI Visitas. Para ele, o projeto contribuirá para o 
debate baseado em evidência a respeito das políticas de visitação, po-
dendo influenciar a prática assistencial em UTIs ao redor do mundo.
  Efeitos da visita ampliada
  A partir de 36 UTIs adulto de hospitais públicos e filantrópicos brasileiros, 
o estudo avaliou a eficácia e a segurança de um modelo de visita familiar 
flexibilizada para até 12 horas por dia. A iniciativa foi comparada com o 
modelo usual restritivo de visitação adotado anteriormente nas mesmas 
unidades, onde a média de tempo permitido era de uma hora e meia.
   A primeira constatação positiva foi a alta adesão das UTIs aos proces-
sos mínimos do modelo de visita ampliada. 
   O acréscimo do tempo de permanência dos familiares para uma média 
de cinco horas diárias demonstrou que é possível a adoção da prática em 
todo o sistema de saúde.
  Com a maior presença de familiares junto aos pacientes, o risco de 
eventos indesejáveis não aumentou.  “Não houve diferença entre a visita 
flexibilizada e a visita restritiva quanto à ocorrência de infecções nos pa-
cientes, desorganização dos cuidados assistenciais, conflitos entre visi-
tantes e profissionais de saúde ou ocorrência de burnout (uma forma de 
estresse ocupacional) entre os profissionais de UTI”, afirma o líder do 
projeto. 
   A pesquisa também desmistificou a percepção de desorganização dos 
cuidados, argumento tradicionalmente utilizado para restringir as visitas.
   Estatísticas coletadas em diversas instituições demonstram que fa-
miliares de pacientes críticos apresentam níveis elevados de estresse, 
ansiedade e depressão. 
   E que cerca de 30% dos casos acabam desenvolvendo os transtornos 
após a alta hospitalar. Graças ao modelo de visita flexibilizada, a ocorrên-
cia dos sintomas foi reduzida pela metade, gerando maior satisfação da 
família em relação aos cuidados e ao suporte emocional prestado pela 
equipe médica.
   O estudo UTI Visitas concluiu que passar mais tempo com o paciente 
internado é um remédio potente, barato e sem efeitos adversos capaz de 
proteger a saúde mental dos familiares”, destaca Rosa.
Hospitais participantes
   No total, foram avaliados 1685 pacientes, 1060 familiares e 737 profis-
sionais de 36 UTIs representativas das cinco regiões do Brasil. Integrar-
am o estudo os seguintes hospitais:

• Hospital de Urgências de Goiânia (GO)
• Hospital Geral de Nova Iguaçu (RJ)
• Hospital Santa Cruz (RS)
• Hospital Montenegro (RS)
• Hospital de Clínicas de Porto Alegre (RS)
• Hospital Ana Nery (RS)
• Hospital Tacchini (RS)
• Hospitais do Complexo Hospitalar da Irmandade Santa Casa de Mi-
sericórdia de Porto Alegre (RS):  Pavilhão Pereira Filho, Santa Rita, Dom 
Vicente Scherer (RS)
• Hospital Mãe de Deus (RS)
• Fundação de Saúde Pública São Camilo de Esteio (RS)
• Hospital Nossa Senhora da Conceição (RS)
• Hospital da Cidade de Passo Fundo (RS)
• Hospital Universitário do Oeste do Paraná (PR)

Resultados do projeto UTI Visitas foram publicados no Jornal da Associação de Medicina 
Americana (JAMA), um dos periódicos científicos mais importantes do mundo.
Crédito das fotos:
dr. Regis Goulart Rosa - Karine Viana/Hospital Moinhos de Vento.

UTI-HMV - divulgação Hospital Moinhos de Vento
• Hospital do Câncer de Cascavel UOPECCAN (PR)

• Hospital Dona Helena (SC)

• Hospital das Clínicas da UFMG (MG)

• Santa Casa de Misericórdia de São João Del Rei (MG)

• Hospital Regional do Baixo Amazonas (PA)

• Hospital Geral Cleriston Andrade (BA)

• Instituto Nobre de Cardiologia Incardio (BA)

• Hospital Universitário Alcides Carneiro UFCG (PB)

• Hospital Alberto Urquiza Wanderley (PB)

• Hospital Universitário Lauro Wanderlei UFPB (PB)

• Hospital Universitário da UFPI (PI)

• Hospital Agamenon Magalhães (PE)

• Hospital Universitário de Petrolina – Universidade Federal do Vale do 
São Francisco (PE)

• Hospital Geral de Clínicas de Rio Branco (AC)

• Hospital do Coração HCor (SP)

• Hospital das Clínicas da Faculdade de Medicina de Ribeirão Preto FAE-
PA (SP)

• Hospital Regional Dr. Deoclecio Marques de Lucena (RN)

• Hospital Monsenhor Walfredo Gurgel (RN)

• Fundação Hospital Adriano Jorge (AM)

• Hospital Geral do Estado Dr. Oswaldo Brandão Vilela (AL)

Fonte: Moinhos Criterio

Horário ampliado de visitas na UTI não afeta segurança 
de pacientes críticos e beneficia familiares, diz estudo
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HORÓSCOPO
#ÁRIES
O excesso de confiança em si e de otimis-
mo, principalmente ao lidar com seu dinheiro, 
poderá acarretar-lhe sérios problemas. Faça 
tudo dentro de suas condições. Êxito, todavia, 
social. Aproveite este período para promover 
seu sucesso social, profissional e material.
#TOURO
Talvez não consiga gozar da inteira liberdade 
que quer e precisa. Mas é provável que, se 
meditar sobre a opinião dos outros, terá maior 
recompensa num futuro próximo. Boa influência 
no romance e casamento.
#GÊMEOS
Você está vivendo um período que muito o fa-
vorece. Faça tudo para evitar atritos, discussões 
e cena de ciúme. Boas notícias e novos conhe-
cimentos, bons resultados para o futuro. Se for 
livre de compromissos, pode iniciar romance.
#CÂNCER
Boas notícias estarão previstas para você. O 
fluxo é dos melhores às associações, ao casa-
mento, à vida conjugal e para unir-se a outra 
pessoa. Bom na saúde. A cor da sorte é a ver-
melha. Evite desavenças na vida familiar e am-
orosa. Nervosismo exagerado. Cuide-se.
#LEÃO
Você será beneficiado em questões comerci-
ais e na solução que deseja para um problema 
profissional. Por outro lado, procure não perder 
de vista seus principais objetivos financeiros. 
#VIRGEM
Alguém de sua família ou amizade poderá 
perturbá-lo. Pense positivamente, pois muitas 
serão suas chances de sucesso profissional, fi-
nanceiro e social. 
#LIBRA
Seu forte magnetismo pessoal deve atrair a sim-
patia alheia, o que lhe trará muitos benefícios. 
Novas e duradouras amizades estão previstas. 
Sucesso nos negócios e nas novas empresas 
que fizer. Pode tratar de assuntos importantes. 
#ESCORPIÃO
O período lhe favorecerá as investigações, es-
tudos, pesquisas e na medicina. Por outro lado, 
deverá evitar acidentes, os negócios arriscados, 
não crer em falsas notícias e boatos maldosos. 
#SAGITÁRIO
Procure evitar as ações violentas e as palavras 
ásperas. Favorável para novas amizades que 
o ajudarão a progredir muito. Sucesso nas as-
sociações, nos negócios, nos assuntos de din-
heiro e no amor. 
#CAPRICÓRNIO
Bons contatos com pessoas de posse financei-
ra elevada e melhoras de sua condição material 
é o que denota o fluxo astral para você. Boa 
disposição para o trabalho. 
#AQUÁRIO
Período dos mais afortunados para os negócios, 
trabalho, a prosperidade financeira e social. 
Poderá lucrar pela ciência e educação. Evite 
desentendimentos com a pessoa amada.
#PEIXES
Procure não criar nenhum obstáculo no que se 
refira ao amor. Sua atitude poderá ser interpre-
tada de mil maneiras. Procure ser otimista e os 
resultados serão satisfatórios. Com a ajuda do 
planeta Marte, o setor mais favorecido de sua 
vida será o amoroso. Ótimo para renovar o am-
biente de trabalho.
.Crédito:
Horóscopo do Instituto Omar Cardoso

RECEITAS

Locutor de Eventos 
Comerciais

Fone: 51 99709-7277

VENDE-SE TOPIC 98 ASIA
Pneus novos, supensão e pintura 
nova Motor 100% Sujeito a teste.

R$ 14. mil reais. Avista.
Fone:

 51 99709.7277(WhatsApp)
Triunfo/RS

Ingredientes

3 ovos
½ xícara de óleo
1 xícara de leite
1 xícara de açúcar
1 xícara de chocolate em pó (usei cacau em 
pó)
2 xícaras de farinha de trigo
1 colher de sopa de fermento em pó
coco ralado (o quanto preferir, usei ½ xícara)
MODO DE PREPARO / MASSA

Bater no liquidificador os ovos, o óleo e o 
leite (reserve). Peneirar e misturar o açúcar, 
o chocolate, a farinha e o fermento. Misturar 
tudo com uma colher de pau e acrescentar 
o coco ralado por fim. Em forma untada e 
enfarinhada (fiz na redonda de fundo falso) 
levar em forno pré aquecido em 180° por 30 
a 40 minutos (depois de 30 min, faça o teste 
do palito que deverá sair limpo, caso con-
trário espere mais alguns minutos e repita o 
teste) Espere amornar para desenformar e 
esfriar um pouco mais para cortar ao meio. 
É o tempo de preparar o recheio, a cober-
tura e a calda. (a massa ficou macia e fofa, 
mas firme a ponto de não esfarelar ao cortar 
ao meio, perfeita!)

CREME BELGA COM MORANGO

 Ingredientes:

1 lata de leite condensado
½ litro de leite
2 gemas
4 colheres (sopa) de açúcar
2 colheres (sopa) de amido de milho
1 caixinha de creme de leite
Morangos frescos picados (somente usado 
na montagem do bolo).

Coloque em uma panela o leite condensa-
do, o leite, o açúcar e o amido.
Leve ao fogo mexendo sempre até engros-
sar e cozinhar bem.
Deixe esfriar e acrescente o creme de leite.
Use frio na montagem do Bolo.
BRIGADEIRO COM MORANGOS
Ingredientes - Recheio:
1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite
3 colheres de sopa de chocolate em pó
1 colher de sopa de margarina
Morangos frescos picados (somente usado 
na montagem do bolo)
MODO DE PREPARO / RECHEIO DO BRI-
GADEIRO:
Coloque na panela, o leite condensado, o 
chocolate e a margarina e leve ao fogo mé-
dio mexendo até dar o ponto de desgrudar 
do fundo (brigadeiro tradicional). Tire do 
fogo e acrescente o creme de leite (reserve)

Foto: Divulgação

BOLO COM 2 RECHEIOS
Fonte/Créditos:Um Gosto Gostoso

Nesta sexta-feira (26/7), será realizada a 
formatura de aproximadamente um quarto 
dos quase 2 mil alunos-soldados que irão 
reforçar o efetivo da Brigada Militar em todo 
o Rio Grande do Sul.
A cerimônia será no Gigantinho, em Porto 
Alegre, com presença do governador Edu-
ardo Leite e do vice-governador e secretário 
da Segurança Pública, Ranolfo Vieira Júnior.
As demais formaturas irão ocorrer em       

outras 22 cidades do Estado até o dia 10 de 
agosto. O calendário e os locais serão divul-
gados também nesta sexta-feira. Na soleni-
dade, as autoridades atenderão a imprensa.
O quê: formatura de mais de 500 novos poli-
ciais militares
Quando: sexta-feira (26/7), às 9h
Onde: Gigantinho (Av. Padre Cacique, 891, 
Porto Alegre).
Fonte: Secom

Governo forma nesta sexta-feira (26/7) primeira 
parte do reforço de 2 mil novos policiais militares
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Alimentos, secos e molhados, refrigerantes etc.
AQUI SEMPRE TEM GRANDES OFERTAS

Fone: 51 3614.0293

Grande variedade de 
material escolar, presentes, 

e utilidades para o lar

O Centro Estadual de Vigilância em Saúde (Cevs) disponibiliza um 
mapa on-line de risco do trabalho no Rio Grande do Sul. A ferramen-
ta de gestão indica os registros de agravos relacionados a   ativi-
dades laborais em cada município gaúcho.

Entre os assuntos que é possível pesquisar estão notificações de 
acidentes de trabalho, intoxicação, exposição a material biológico, 
lesão por esforço repetitivo (LER/Dort) e outros.

As fontes são o Sistema de Informação de Agravos de Notificação 
(Sinan), Sistema de Informação em Saúde do Trabalhador (Sist) e 
o Relatório Individual de Notificação de Agravo (Rina). O projeto foi 
desenvolvido em parceria da Divisão de Vigilância em Saúde do 
Trabalhador do Cevs com o Departamento de Gestão e Tecnologia 
da Informação da Secretaria da Saúde.

O processo de acompanhamento da incidência de acidentes e 
doenças decorrentes de ambientes e processos de trabalho com-
põem, entre outros, os indicadores da Política Nacional e Estadual 
da Vigilância em Saúde do Trabalhador.

O instrumento terá, em breve, o acréscimo de dados socioeconômi-
co e ambientais, que permitirão identificar os condicionantes e as 
determinantes da incidência de agravos e óbitos relacionados ao 
trabalho no Estado.

A ferramenta facilitará aos gestores de saúde (municipais, region-
ais e estaduais) a definição de estratégias para o cumprimento das 
metas propostas, bem como a identificação de prioridades de inter-
venção e prevenção.
Texto: Ascom SES
Edição: Marcelo Flach/Secom

Vigilância em Saúde elabora mapa de risco do trabalho no Estado




